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Nachhaltige Kulinarik in Karnten
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Slow Food Karnten auf einem Blick
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Woflr steht Slow Food? oY

Slow Food®

Gut .Sauber .Fair !

Slow Food steht fur ...

« die Erhaltung der Vielfalt von
Lebensmitteln und Landwirtschaft

« traditionelle Erzeugung von
Nahrungsmitteln

* regionale Kichen- und
Esstradition

e Geschmacksvielfalt beim Essen
und Trinken

* Unterstltzung handwerklicher
und bauerlicher Lebensmittel-
produzenten

« aktive Zusammenarbeit von
Konsumenten und Produzenten
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Slow Food”

Karnten

Vereinigung flr eine nachhaltige Erndahrungs- und Esskultur

Die Saulen fur nachhaltige Kulinarik
In Karnten

(6%

Slow Food®

Kérnten

O

Slow Food
Villages

O

Slow Food
in
Schulen/
Bildung

O

Blindnis
der Kéche/
Cooks’
Alliance

O

Slow Food

Presidio/

Arche des
Geschmacks

O

Slow Food
Travel

O

Slow Food
bei
Gastgebern

O

Slow Food -
Kooperationen

Standortmarke Karnten 2030 / Masterplan Landlicher Raum Karnten /

Landestourismusstrategie /Agrarisches Leitbild fiir Karnten
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Slow Food Village oY
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NUTZEN fiir Slow Food Village oy P

Karnten

Forderung der drtlichen
Landwirtschatft;

Starkung der Gastronomie;

Sicherstellung einer gesunden
Nahversorgung mit regionalen
Lebensmitteln;

Starkung und Profilierung von
Tourismusorten Uber das Thema
,Kulinarik” (Food-Tourismus)

Sensibilisierung der Kinder far gute
Lebensmittel

Strategie gegen die Abwanderung
der Jugend und gegen die
Uberalterung in den Dorfern

Leben im Dorf am Land wieder
attraktiver machen;
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(6%
Slow Food Travel Slow Food'

Kéarnten

Slow Food Travel ist eine Kombination aus ...
e ... Slow Food-Lebensmitteln,

die in der Region nach den Prinzipien von
GUT.SAUBER.FAIR hergestellt und von
Produzenten in der traditionellen Art in der
Region veredelt werden und

(Pl P e Gl 4. ‘
el el B0

e ... Erlebnissen fur Menschen, die durch
eine aktive Teilnahme praktisch erlebt
werden kdénnen;

« 3 Slow Food Travel-Regionen in Karnten
mit rund 80 verschiedenen Erlebnissen an
mehr als 300 Terminen
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Die weltweite 1. Slow Food Travel In
Karnten als Modell fur Slow Food
International
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Slow Food-Genuss in Hotels,
Gasthofen und auf Bauernhofen
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o Lesachtaler Fleisch

Gesundes aus Waldern,
Wiesen, Garten, Ackemn

o Lesachtaler Krauterhaus|

Kochen mit Slow Food-
Kochen & Kochinnen

Brotbacken bei
Bauern und Backern
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Info und Anmeldung;
www.slowfood.travel/erlebnisse
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Slow Food in Schulen 0%

Slow Food®

Netzwerke in Bildungseinrichtungen

 Regelmaldige Meetings mit den Schulen
« Unterstltzung von schulischen Events
« Slow Food Cooks machen Projekte mit den Schulen

7 Landwirtschaftliche Fachschulen in Karnten S
8 HLW in Karnten

Willkommen bei den Landwirtschaftlichen Fachschulen 1 Karntner Tourismusschule zgj”
1 Fachberufsschule Tourismus
® Landiiches Bet 1 HBLA Pitzelstatten
S lodeniotatt 2 Fachberufsschulen

HLW Wolfsberg

HLW Spittal

HLW St. Veit

" Bsst.veit @
HBLA WIMO

Landwirtschaft
Klagenfurt o 0 ind ety
o
o . HLW Klagenfurt

fur Sozialmanagement

sxsllic o, | Litzlhof ,3.

Stiegerhof  Spbuchhof s g ‘@ cuny
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Slow Food Cooks' Alllance e

Slow Food®

Allianz der Kochinnen und Koche Kimer

« Botschafter:innen flr nachhaltige Kulinarik fir Karnten
« gemeinsame Kochveranstaltungen mit Erfahrungsaustausch
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Slow Food Presidi e

Slow F00d°

Kérnten

« Schutzenswerte Lebensmittel in der internationalen Stiftung fir
Biodiversitat von Slow Food

* Vielfalt am Teller — die neue Gastrobiodiversitat im Wirtshaus

O 6 @
o - Slow Food®
SIOW. P:OOd SlOW F00d® Presidio
Presidium Presidio KRAINER
LESACHTALER STEINSCHAF

BROT KLETZENBIRNEN
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©
Slow Food Gastgeber Slow Food

Kérnten

* Nachhaltiges Reisen und im Urlaub als Kombination von
Slow Travel und Slow Food

« Auswahl Gber spezielle Qualitatsstandards im Bereich
Erndhrungs- und Esskultur

stow rooD Aur eesen

SLOW FOOD | dasee |
AUF REISEN o

SLOW FOOD-GASTGEBER 2024

g(ow FOOd—

6&8+S€ber 2024

tige Kulinarik, i Getranke

i regionale Kiiche werden von immer mehr Reisenden

d eine regio
als Buchungs- und Urlaubsmotiv in Erwagung gezogen.

SLow rOOD KARNTEN GASTEESER &
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H eraUSforderu ngen Slow Food"

Kéarnten

Aufbau eines Netzwerkes zwischen Tourismus und Landwirtschaft
auf der betrieblichen Ebene;

Suche nach personellen Ressourcen mit Kompetenz, praktischen
Erfahrungen und Hintergrundwissen sowie Ausdauer in der
Umsetzung;

Schulung von Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Netzwerk und in
der Gastronomie (Produktkenntnis, Begeisterung, Vermittlung des
Lebensgeflhls, ...);

Finanzierung der Basisstrukturen flr den Aufbau des Netzwerkes
Uber die Tourismusorganisationen in Zusammenarbeit mit
kommunalen Organisationen;

Schaffung von echten Erlebnissen, die das Karntner Lebensgefuhl
vermitteln:;

Food-Tourismus als Reisemotiv entwickeln (z.B. Food-Festivals)



Wichtige Aspekte der @

Slow Food’

Nachhaltigkeit

Verwendung geschmackvoller (guter), saisonal verfugbarer und
sauber hergestellter Lebensmittel aus der naheren Umgebung bzw.
von nachhaltig erzeugenden Produzenten und Lebensmittel-
handwerkern;

enge Kooperation mit den bauerlichen Produzenten, kurze und
direkte Abnahmewege organisieren (Logistik aufbauen);

Kommunikation und Information tber die verwendeten Lebensmittel
und deren Verarbeitung und Zubereitung zur Steigerung des
Verstandnisses fur hohere Preise (Qualitat erklaren,
Preisdurchsetzung verbessern);

Forderung der lokalen Wirts- und Gasthauskultur zur Erhaltung der
Begegnungsplatze fur Einheimische und Gaste; Essen ist auch ein
sozialer Akt und tragt zur Geselligkeit und zum Zusammenleben bei;



Positive Ergebnisse Slow Food

Kérnten

Steigerung der positiven Aul3enwirkung Karntens durch die Entwicklung
und Ausbau des kulinarischen Leitproduktes ,Slow Food Karnten®, z.B.
Auszeichnung von Karnten als beste Kulinarikdestination aul3erhalb
Italiens von ital. Reisejournalisten;

Prasenz in der Welttourismusorganisation der Vereinten Nationen
(UNWTO) mit Karnten als best practise flr nachhaltige Kulinarik;

Umsetzung von gemeinsamen Werbemafl3nahmen auf den Markten
Osterreich und Deutschland in Abstimmung und in enger
Zusammenarbeit mit den Tourismusregionen und der Karnten Werbung
bringt hohe Aufmerksamkeit in den Herkunftsmarkten und sorgt fr
grol3e Reichweiten durch mediale Publikationen und online-Prasenz.

Bewusstsein fUr regionale, kulinarische Produktentwicklung und
Wertschopfung steigt; bauerliche Arbeit und Lebensmittelhandwerk
lohnt sich wieder:;

Arbeitsplatze in landlichen Regionen bleiben erhalten bzw. werden
abgesichert;



Herzlichen Dank fir lhre O

Aufmerksamkeit! fiimen

WWW.
:( slowfood- |:
‘\ kaernten.at /:
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........

Eckart Mandler Ing. Christian Tammegger MAS

Projektleitung Projektorganisation

Slow Food Kdrnten Slow Food Kdrnten

E: info@slowfood- E: office@slowfood-kaernten.at
kaernten.at T: +43 6503491898

T: +43 664 156 74 12

Nitzliche nformetionen

www.slowfood-kaernten.at www.slow-food.at
www.kaernten.at www.slowfood.com/de
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