
Slow Food Kärnten

Nachhaltige Kulinarik in Kärnten
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Slow Food Kärnten auf einem Blick
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Wofür steht Slow Food?

Gut .Sauber .Fair !

Slow Food steht für … 

• die Erhaltung der Vielfalt von 
Lebensmitteln und Landwirtschaft

• traditionelle Erzeugung von 
Nahrungsmitteln 

• regionale Küchen- und 
Esstradition

• Geschmacksvielfalt beim Essen 
und Trinken

• Unterstützung handwerklicher 
und bäuerlicher Lebensmittel-
produzenten

• aktive Zusammenarbeit von 
Konsumenten und Produzenten
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Die Säulen für nachhaltige Kulinarik

in Kärnten
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Slow Food 
Villages

Slow Food 
in 

Schulen/
Bildung

Bündnis 
der Köche/

Cooks‘ 
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Slow Food 
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Arche des

Geschmacks

Slow Food 
Travel

Slow Food 
bei 

Gastgebern

Slow Food - 
Kooperationen

Vereinigung für eine nachhaltige Ernährungs- und Esskultur

Standortmarke Kärnten 2030 / Masterplan Ländlicher Raum Kärnten /
Landestourismusstrategie /Agrarisches Leitbild für Kärnten
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Slow Food Village
6 Bausteine für ein Dorf mit nachhaltiger Kulinarik 
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NUTZEN für Slow Food Village

• Förderung der örtlichen 
Landwirtschaft;

• Stärkung der Gastronomie;

• Sicherstellung einer gesunden 
Nahversorgung mit regionalen 
Lebensmitteln;

• Stärkung und Profilierung von 
Tourismusorten über das Thema 
„Kulinarik“ (Food-Tourismus)

• Sensibilisierung der Kinder für gute 
Lebensmittel

• Strategie gegen die Abwanderung 
der Jugend und gegen die 
Überalterung in den Dörfern

• Leben im Dorf am Land wieder 
attraktiver machen;
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Slow Food Travel

Slow Food Travel ist eine Kombination aus …

• … Slow Food-Lebensmitteln, 

     die in der Region nach den Prinzipien von 

GUT.SAUBER.FAIR hergestellt und von 

Produzenten in der traditionellen Art in der 

Region veredelt werden und

• … Erlebnissen für Menschen, die durch 

eine aktive Teilnahme praktisch erlebt 

werden können;

• 3 Slow Food Travel-Regionen in Kärnten 

mit rund 80 verschiedenen Erlebnissen an 

mehr als 300 Terminen
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Die weltweite 1. Slow Food Travel in 

Kärnten als Modell für Slow Food 

International
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Slow Food in Schulen
Netzwerke in Bildungseinrichtungen 

• Regelmäßige Meetings mit den Schulen

• Unterstützung von schulischen Events

• Slow Food Cooks machen Projekte mit den Schulen
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Slow Food Cooks' Alliance
Allianz der Köchinnen und Köche

• Botschafter:innen für nachhaltige Kulinarik für Kärnten

• gemeinsame Kochveranstaltungen mit Erfahrungsaustausch
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Slow Food Presidi

• Schützenswerte Lebensmittel in der internationalen Stiftung für 

Biodiversität von Slow Food

• Vielfalt am Teller – die neue Gastrobiodiversität im Wirtshaus
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Slow Food Gastgeber

• Nachhaltiges Reisen und im Urlaub als Kombination von 

     Slow Travel und Slow Food

• Auswahl über spezielle Qualitätsstandards im Bereich 

     Ernährungs- und Esskultur

Slow Food Kärnten_Präsentation 12



Herausforderungen

• Aufbau eines Netzwerkes zwischen Tourismus und Landwirtschaft 
auf der betrieblichen Ebene;

• Suche nach personellen Ressourcen mit Kompetenz, praktischen 
Erfahrungen und Hintergrundwissen sowie Ausdauer in der 
Umsetzung;

• Schulung von Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern im Netzwerk und in 
der Gastronomie  (Produktkenntnis, Begeisterung, Vermittlung des 
Lebensgefühls, …);

• Finanzierung der Basisstrukturen für den Aufbau des Netzwerkes 
über die Tourismusorganisationen in Zusammenarbeit mit 
kommunalen Organisationen;

• Schaffung von echten Erlebnissen, die das Kärntner Lebensgefühl 
vermitteln;

• Food-Tourismus als Reisemotiv entwickeln (z.B. Food-Festivals)
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Wichtige Aspekte der 

Nachhaltigkeit

• Verwendung geschmackvoller (guter), saisonal verfügbarer und 

sauber hergestellter Lebensmittel aus der näheren Umgebung bzw. 

von nachhaltig erzeugenden Produzenten und Lebensmittel-

handwerkern;

• enge Kooperation mit den bäuerlichen Produzenten, kurze und 

direkte Abnahmewege organisieren (Logistik aufbauen);

• Kommunikation und Information über die verwendeten Lebensmittel 

und deren Verarbeitung und Zubereitung zur Steigerung des 

Verständnisses für höhere Preise  (Qualität erklären, 

Preisdurchsetzung verbessern);

• Förderung der lokalen Wirts- und Gasthauskultur zur Erhaltung der 

Begegnungsplätze für Einheimische und Gäste; Essen ist auch ein 

sozialer Akt und trägt zur Geselligkeit und zum Zusammenleben bei;
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Positive Ergebnisse

- Steigerung der positiven Außenwirkung Kärntens durch die Entwicklung 
und Ausbau des kulinarischen Leitproduktes „Slow Food Kärnten“,  z.B. 
Auszeichnung von Kärnten als beste Kulinarikdestination außerhalb 
Italiens von ital. Reisejournalisten;

-  Präsenz in der Welttourismusorganisation der Vereinten Nationen 
(UNWTO) mit Kärnten als best practise für nachhaltige Kulinarik;

- Umsetzung von gemeinsamen Werbemaßnahmen auf den Märkten 
Österreich und Deutschland in Abstimmung und in enger 
Zusammenarbeit mit den Tourismusregionen und der Kärnten Werbung 
bringt hohe Aufmerksamkeit in den Herkunftsmärkten und sorgt für 
große Reichweiten durch mediale Publikationen und online-Präsenz.

- Bewusstsein für regionale, kulinarische Produktentwicklung und 
Wertschöpfung steigt; bäuerliche Arbeit und Lebensmittelhandwerk 
lohnt sich wieder;

- Arbeitsplätze in ländlichen Regionen bleiben erhalten bzw. werden 
abgesichert;



Herzlichen Dank für Ihre 

Aufmerksamkeit!
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